PIŠKOTI Z JABOLKI
(približno 20 komadov)
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SESTAVINE:
Testo
· 2 srednje veliki jabolki     

· 2 jajci

· 100g sladkorja

· 0,3 dcl mleka

· 100g mehkega masla

· 330g moke

· 1 pecilni prašek
Posip
· 3 žlice mletega sladkorja

· 1 žlica mletega cimeta (lahko tudi brez cimeta)
PRIPRAVA:
Jabolki olupimo in narežemo na kocke.

Stepemo dve jajci. Dodamo 100g sladkorja, 0,3 dcl mleka in penasto vmešamo v jajca. Dodamo še 100g mehkega masla, ter dobro zmešamo. V mešanico dodamo še 1 pecilni prašek in 330g moke.

Moko dodamo po tretjinah. Vsako tretjino dobro zmešamo na roke (testo je zelo gosto). Koščke jabolk dodamo v testo in pomešamo, da se porazdelijo po testu. 

Na pekač položimo peki papir. Z žlico zajamemo testo in naredimo kupčke. Kupčke testa enakomerno porazdelimo na pekaču. 

Pečemo pri 180°C ~ 25 minut (obojestranska pečica) ali 170°C ~20 minut (ventilacijska pečica).

Pečene piškote ohladimo, nato potresimo z mešanico sladkorja in cimeta.
