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BARVANJE PIRHOV
Pri nas že vsa leta barvamo pirhe v čebulnih olupkih. Čebulne olupke damo v večjo posodo in jih zalijemo z vodo, da je pokrito. Vodo pristavimo na štedilnik in ko zavre, olupke kuhamo 15 minut, nato ugasnemo in pustimo da se ohladi. To lahko naredite že en večer prej. V vodo z olupki damo jajca in jih kuhamo 12 minut. Lahko so predhodno okrašena npr. z deteljo, rmanom ali drugim zelenjem kot je prikazano na
 tem
 
posn
e
tku
 in zavita v najlonske nogavice – mi jih zavežemo z nitjo za šivanje) ali pa na ohlajena kuhana jajca damo velikonočne nalepke. Po kuhanju vsa jajca premažemo z oljem.
 Če imate še premalo pirhov, nova jajca skuhajte v isti vodi z 
istmi
 olupki. Z vsakim kuhanjem je barva intenzivnejša.
Letos bomo poskusili še barvanje z modro in rumeno
 kot je v zgornjem posnetku
. V kuhani in v naprej pripravljeni barvi bomo kuhali jajca in jih v vodi pustili čez noč.
In še nekaj dobrih idej:
barvanje z ostalimi naravnimi barvami: 
https://www.youtube.com/watch?v=9LHrlmGPvlg
barvanje s svilo:
https://www.youtube.com/watch?v=N8aCUQ3udOA
)
