Specimo slastne mehke medenjake! 
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Sestavine:
1,1 kg moke
1 kg medu
4 jajca
40 g sode bikarbone.

Postopek:
Najprej premešaš moko in sodobikarbono, dodaš topel med, na koncu jajca. Zmešaš in pustiš stati v hladilniku 12 do 24 ur. Nato testo razvaljaš od 7 do 8 mm debeline in izrežeš z modelčki. Pečeš na 190 stopinj 7 minut. Še tople shraniš v zaprto posodo.
Dober tek!
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