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Litje

* Litje je eden izmed postopkov
obdelave kovin.

* Pri litju talino (taljeno kovino)
vlijemo v kalup ali formo. Ko se
talina ohladi in strdi obdrzi obliko
kalupa.




Video — litje aluminija

* Kratek video posnetek na
spodnji povezavi prikazuje litje
aluminija.

* https://www.youtube.com/wa

tch?v=UAUG6IkYShVo



https://www.youtube.com/watch?v=UAU6lkYShVo

Kalupi

* Kalup daje izdelku obliko.
* Kalup lahko uporabimo enkrat ali veckrat.

KALUPI ZA ENKRATNO UPORABO KALUPI ZA VECKRATNO UPORABO

Narejeni so iz livarskega peska. Ko
se litina ohladi kalup razbijemo in
pesek ponovno uporabimo.

Pri serijskem litju uporabljamo trajne
forme iz posebnega jekla.
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Kako nastane ulitek?

Priprava
modela

Nacrtovanje

e Po nacrtu
izdelamo
model. Ta je
praviloma iz
materiala, ki ga
je lahko
obdelovati.

e Razvojna ekipa
pripravi nacrt
izdelka.

Naknadna
obdelava
e Model e Vpripravljeno e Odlitek
odtisnemo v formo vlijemo ocCistimo,
livarski pesek izbrano litino. peskamo,
(naprej eno in brusimo ...

potem drugo
polovico). Tako
dobimo formo
za litje.



VAJA - LITJE



Uvod

V nadaljevanju so navodila za danasnje delo. Pripravili
smo vam vajo pri kateri boste spoznali postopek litja.

Uporabili boste materiale in pripomocke, ki so vam na
voljo doma.

Pa Se druZina bo veselg ©



Kaj potrebujemo za vajo?

MATERIAL ZA LITINO
* 1 liter navadnega mleka

e 2 vrecki (cca. 80 g) pudinga v prahu
(izbiro okusa prepus¢amo vam)

e Sladkor (ali drugo sladilo) po okusu

Netwt: 190z (53 g).



Kaj potrebujemo za vajo?

KALUPI

Razlicnhe oblike posod (form) v katere boste nalili puding: lahko
so stekleni, keramicni, silikonski ...

>
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ohlajen puding zvrnili na kroznik.



Kaj potrebujemo za vajo?

OSTALI PRIPOMOCKI

* Posoda za kuhanje (1,5 | prostornine bo dovolj)
* Metlica za mesanje ali kuhalnica

* Posoda za pripravo mesanice o




Priprava , litine”

* OcCitno je, da kovinskih litin doma ne bomo mogli pripraviti.
* Puding bo vec kot odlicno odigral svojo vlogo.

* Na naslednjih straneh najdete navodila za pripravo nase
litine.

NAVODILA




1. korak

V posodici zmesajte puding v prahu z nekaj zlicami sladkorja (ali
drugega sladila) in 15 zlicami hladnega mleka.




2. korak

V posodi zavrite preostanek mleka. Mleko med kuhanjem obcasno
premesajte, da se na dnu ne zazge.




3. korak

Ko mleko zavre vanj vmesajte pripravljeno hladno maso pudinga, mleka
in sladkorja. Pri tem zmes ves ¢as mesajte z metlico!

Na nizki temperaturi kuhajte se 2-3 minute.




Vlivanje v kalupe

* Kalupe oplaknite s hladno vodo in vanje previdno nalijte vroc
puding.

* Kalupe postavite za nekaj ur na hladno mesto.




Razdiranje kalupov

* Ohlajen puding se strdi.

* Poizkusite ce vam uspe kalup obrniti na kroznik in ga lociti od
pudinga.

» Opazili boste, da je puding (litina) obdrzal obliko kalupa.




Preizkusanje
Se najboljsi del dneva — z okusnim pudingom presenetite druZino!

Veseli bomo kaksne fotografije vasega dela, ki jo boste poslali na
anze.boh@osbi.si.

PA DA SLUCAIJNO NE POZABITE: po konéani vaji pomijte posodo (ni nujno, da

samo to, ki ste jo uporabili pri delu) in pospravite kuhinjo!


mailto:anze.boh@osbi.si

Kaj se je pri segrevanju dogajalo?

* Osnovna sestavina pudinga v prahu je SKROB.

» Skrob je naravni polisaharid, ki ob segrevanju nabrekne,
tekocCina v kateri se nahaja (mleko) pa se zgosti.

* Ob ohlajanju se zmes strdi.




Varstvo pri delu

* Pazite na pozarno varnost, posebej ce za kuho uporabljate plinski

kuhalnik!

* VroC puding lahko povzroci resne opekline zato z njim ravnajte
skrajno previdno!
* Po kuhanju se prepricajte, da ste ugasnili plin oziroma izkljucili

elektricne kuhalnike.
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