Pozdravljeni, danes bomo z dodanimi poskusi na videoposnetkih ponovili beljakovine, njihov pomen, lastnosti in zgradbo. 

1.KOAGULACIJA BELJAKOVIN PRI SEGREVANJU
https://eucbeniki.sio.si/kemija9/1108/index2.html  str. 180

2. Biuretska reakcija - dokaz peptidne vezi (vijolično obarvanje)
DOKAZ PEPTIDNE VEZI - BIURETSKA REAKCIJA
Kemikalije: jajčni beljak, mleko, CuSO4(aq)
Kemijski pribor: epruveta, kapalka
https://eucbeniki.sio.si/kemija9/1273/index4.html  str. 200 in 201
https://eucbeniki.sio.si/kemija9/1251/index7.html  str. 209
https://www.youtube.com/watch?v=JfKTXL4Lffg

3. Ksantoproteinska reakcija – rumeno obarvanje dokaz aromatskega radikala
DOKAZ AROMATSKEGA RADIKALA - KSANTOPROTEINSKA   REAKCIJA
	
Kemikalije: jajčni beljak, mleko, dušikova V. kislina (HNO3)
Kemijski pribor: epruveta, kapalka

https://www.youtube.com/watch?v=Z9Mj7Jhv1os

Spoznajmo še vlogo encimov:
4. ENCIMI: Encim je beljakovina, ima vlogo katalizatorja, ki omogoča biokemične reakcije v živih ali neživih celicah, kar pomeni, da uravnava hitrost in smer teh reakcij, pri čemer se sam ne porablja.
https://www.youtube.com/watch?v=1Az7vQWlszE

To je to. Lep dan. Se vidimo drug teden. Imejte se lepo.

