PRIPRAVA MEDENJAKOV
Mmm, že diši po bližajočih se praznikih in sreča v otroških očeh je takrat največja! Pričarajte si jo tudi vi svojim otrokom ob peki slastnih medenjakov.
Sestavine:
1. 500 g rjavega sladkorja (aromatičen in fino mlet)
1. 400 g bele moke
1. 300 g moke iz celega pšeničnega zrna
1. 7-10 g sode bikarbone
1. 100 g medu
1. 4 jajca
1. 2 veliki žlici začimbne mešanice za medenjake(po želji)
Priprava:
V veliko posodo damo sladkor in moko iz celega pšeničnega zrna, belo moko presejemo skupaj s sodo bikarbono. 
V kozici rahlo segrejemo med, samo toliko, da je tekoč. Odstavimo in vmešamo še začimbno mešanico ter 4 jajca, dobro stepemo. Jajca z medom vlijemo v posodo s suhimi sestavinami in dobro zgnetemo, pustimo počivati v hladilniku.
Testo razvaljamo pribl. 1 cm debelo in izrežemo z modelčki ali oblikujemo kroglice. Pečemo pri 180°C, da piškoti rahlo porjavijo. Pečene piškote premažemo z glazuro iz mletega sladkorja (primešamo čisto malo vode, da dobimo gosto maso).
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