VROCA COKOLADA S CIMETOM

Zadnje dni je zadiSalo po zimi. Temperature so
se spustile in kljub soncnemu vremenu, lahko
Ze vonjamo zimo!

Kaj je lepSega kot priprava vrocCe cokolade, ko
je zunaj mrzlo?!

Danes s tabo delimo recept za enostavno
pripravo vroce ¢okolade s cimetom.

Najprej pojdi na dolg sprehod, potem se loti
priprave toplega Cokoladnega napitka.
Obljubimo ti, da ti ne bo Zal! Lahko ga pripravis
Se za preostale Clane tvoje druzine.

Metlica za stepanje (ali

Pripomocki: Sestavine (za 1 osebo):
Kozica 300 ml mleka
Kuhalnica 50 g temne Cokolade
2 SCepca cimeta
baterijski mesalnik)

Postopek priprave:

Mleko vlij v kozico in vanj nalomi koscke
cokolade. Kozico postavi na stedilnik in pocasi
segrevaj, da se Cokolada stopi.

Ko je vsa Cokolada stopljena, dodaj cimet in
pomesaj. Pocakaj, da zavre. Med Cakanjem, da
vroca cCokolada s cimetom zavre, obcasno
premesaj.

Ko vroCa Cokolada s cimetom zavre, vse skupaj
odstavi s Stedilnika in z metlico za stepanje
rocno stepaj toliko ¢asa, da se na vrhu pojavijo
penice.

Vroca Cokolada s cimetom je pripravljena. Lahko
dodas Se sladko smetano in uzivas!

Na zdravje!

Ucitelji OPB

Recept povzet po www.oblizniprste.si/slastni-napitki/vroca-cokolada-s-cimetom.si
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