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OKUSEN SNEZAK

PRIPOMOCKI:

& SLAMICA
& NOZ
< DESKA

SESTAVINE:

< DVE JAJCI
< KORENJE

% OLIVA (LAHKO TUDI POPER V ZRNU)

< ZOBOTREBEC

% BOBI PALCKA (ALI VEJICI PETERSILJA)

POsTOPEK:

1 . JAICI SKUHAMO 1IN OLUPIMO. ZGORAJ IN
SPODAJ MALO ODREZEMO, DA BOSTA JAICI STALI,
KO JU POSTAVIMO. ENO JAJCE POSTAVIMO, VANJ]
DAMO ZOBOTREBEC IN NANJ NATAKNEMO DRUGO
JAICE.
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2 . S SLAMICO NAREDIMO SNEZAKU LUKNIE
NA GLAVI ZA OCI IN NA TELESU ZA GUMBE.
OLIVO IZKOSCICIMO. SLAMICO POTISNEMO V
OLIVO IN DOBIMO KROGEC, KI GA
POSTAVIMO V LUKNJE.

3. 1z KORENJA IZREZEMO KLOBUK. LAHKO
NAREDIMO EN DEBELEJSI KOLOBAR ALI VEC
TANJSIH IN RAZLICNO VELIKIH. ZAPICIMO GA NA
OSTANEK ZOBOTREBCA. IZ KORENJA IZREZEMO
SE TRIKOTNIK ZA NOS TER DODAMO BOBI PALCKI
ZA METLO.

NAJ VAM TEKNE. DOBER TEK.




