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SILIKONSKT (VsSAT DELNO) MODEL ZA LEDENE KOCKE

DOLGA CATNA ZLICKA
LONEC

MANJST LONEC ALI DZEZVA
KUHALNICA
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JEDILNA COKOLADA
BELA ALI MLECNA COKOLADA (PO ZELJT)
SLADKORCKI ZA OKRAS (PO ZELJT)

PALCKI
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MANJSE ZLICKE ALT PALCKE (NPR. ZA SLADOLED)

MLEKO
PENICE MARSHMALLOW (PO ZELJT)

POsTOPEK:

1.

V lonec natoli vodo. Gladina vode naj bo priblizno
10 cm pod vrhom lonca. Pazi, da je ne bo veé, saj se

bo drugaée kasneje polila iz lonca.

Vodo zavri.

Medtem, ko ¢akas, da voda zavre, nalomi
jedilno ¢okolado na koi¢ke. Ce Zeli§, jo
lahko tudi narezes z nozem, vendar bodi
pri tem previden. Cokolado daj v manjsi
lonec ali dZzezvo.

Ce bo$ uporabil tudi belo ali mle¢no
¢okolado, enako naredi z njima. Daj ju v
lo€eno posodo.
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Ko voda zalne vreti, na vrh lonca postavis
3 . loncek/dZzezvo s Cokolado, tako da je dno v
vodi. Tako ustvaris vodno kopel.

Cokolado mega$ s kuhalnico, dokler se ta
povsem he stopi.

Pripravi§ model za ledene kocke.
Pomembno je, da je silikonski vsaj na dnu.
Tako bos na koncu izdelek laZje dobil ven.

Ko je Cokolada stopljena, jo zlij v modelcke.

Poskusi biti ¢im bolj natancen, da bodo na koncu

izdelki lepsi.

Ce bo§ dodal belo ali mleZno &okolado, model&ka
5 ne napolni do vrha, da bo prostor Se za to.

V&asih se zgodi, da se cokolada pri topljenju
zgosti. V. tem primeru napolni modeléke s
pomod jo dveh &ajnih Zlick. Cokolado moras notri
tudi malce potlaciti, da prevzame obliko.

Na enak nacin kot temno Cokolado, stopi Se
6 belo ali mle¢no, e jo bos uporabil.

S pomoc jo Cajne zlicke jo dodaj na vrh.

7. Dodaj 3Se kakSen sladkoréek za
dekoracijo (mrvice, zvezdice, bunkice

ipd.).
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Notri zapici Zlicko ali kaksno palc¢ko (odvisno,
kako velike so tvoje Cokoladice).

Postavi v hladilnik in pusti, da se ¢okolada strdi.

Sedaj si lahko privos¢is vroco Cokolado. Vse, kar moras

narediti, je segreti mleko, ga zliti v loncek, dodati

¢okolado na pal¢ki in mesati, dokler se ¢okolada ne stopi.

Mleko mora biti res vroce, da se bo ¢okolada stopila,
9 . tako da bodi previden, ko pijes, da se ne opeces.

Notri lahko dodad tudi kak3en dodatek - sladkorne
penice, kokos, stepeno smetano ...

Pri izdelavi lahko v ¢okolado zamesas tudi kaksen dodatek (npr. cimet, kokos, karamelo, ¢ili itn.).
Ustvari cokolado po svojem okusu!

Ce %eli &okolado podariti, jo samo zapakiraj v celofan ali pa prozorno vre&ko in okrasi s pentljo.

Naj ti vroca cokolada pogreje zelodcek in srcel




