Esercizi
1.Possiamo prestarvi i soldi?- Sì, (voi) !
2. Possiamo aprire le finestre? - No, (voi) !
3. Devo finire questo lavoro? - Certo, (Lei) !
4. Dobbiamo mandare i fiori alla nonna. - Sì, (voi) !
5. Possiamo mangiare questi dolci? (voi) !
6. Posso scrivere al direttore? - Certo, (Professore) !
7. Posso dirvi la verità? - No (tu) !
8. Mi permetti di sedermi su quella sedia? - Fai pure, (tu) !
9. Posso togliermi il cappello? - Sì, (Signora) !
10. Devo veramente lavarmi le mani? - Sì, (tu) !

Vrh obrazca
1. Signora,  (aspettare) qui un momento!
2. Per favore, gli  (dire) che non posso venire.
3. Mi  (dare) mezzo chilo di fettine di vitello!
4.  (andare) diritto per circa 100 metri e poi  (girare) a sinistra.
5. Non  (preoccuparsi), abbiamo ancora tempo.
6.  (accomodarsi) qui, prego!
7.  (stare) calmo, non è successo niente di grave.
8. Mi  (portare) all’aeroporto, per cortesia!
9.  (aspettare), non ho preso lo scontrino.
10.  (scusare), per andare alla stazione? - (prendere) la prima strada a destra.
11. Signora, la prossima volta non  (dimenticare) di timbrare il biglietto prima di salire sul treno!

La ricetta
Pomodori alla provenzale (usa il TU)

Per 4 persone occorrono 4 pomodori, 3 spicchi d’aglio, 100 grammi di pangrattato, un po’ di prezzemolo, 2 cucchiai d’olio d’oliva, sale e pepe.

 (tagliare) a metà i pomodori lavati e  (togliere) una parte della polpa.
 (tritare) l’aglio e il prezzemolo e li  (mescolare) con il pangrattato, il sale, il pepe e 3 cucchiai d’acqua fino a ottenere una pasta con cui farcirà i pomodori.
 (scaldare) l’olio in una padella,  (mettere) i pomodori del lato riempito a cuocere per 4 minuti.
 (girare) i pomodori dall’altro lato, li  (coprire) con un coperchio e li  (cuocere) per altri 6 minuti.
[bookmark: _GoBack]

Dno obrazca

Dno obrazca

image3.wmf



image4.wmf



image5.wmf



image6.wmf



image7.wmf



image8.wmf



image9.wmf



image10.wmf



image1.wmf



image2.wmf



