SNEŽKO SNEŽAK
SESTAVINE
KOLIČINA: ZA  10 SNEŽAKOV
ZA SNEŽAKE:
1 VELIKA KISLA SMETANA

250 g KOKOSOVE MOKE
80 g SLADKORJA
 
ZA DEKORACIJO:
200 g MARCIPANA
PREHRAMBENE BARVE (SCHWARTAU)
ČOKOLADNE IN BARVNE MRVICE
RAZNI BONBONČKI, ČOKOLADICE
ZOBOTREBCI
POSTOPEK
ZMEŠAMO KISLO SMETANO, SLADKOR, KOKOSOVO MOKO TER PREMEŠAMO, TAKO DA DOBIMO TRDO ZMES. ČE ZMES NI DOVOLJ TRDA, JO POSTAVIMO ZA 15 MINUT V HLADILNIK. KO ZMES POSTANE TRDA, IZ NJE OBLIKUJEMO KROGLICE IN SICER TAKO, DA JE ENA KROGLICA VEČJA (SPODNJI DEL SNEŽAKA), DRUGA PA MANJŠA (GLAVA). NATO KROGLICE POVALJAMO V KOKOSOVI MOKI, DA DOBIJO VIDEZ "ZASNEŽENOSTI". KROGLICE POSTAVIMO ENO NA DRUGO, POMAGAMO SI Z ZOBOTREBCEM.
ZA OČI SNEŽAKA UPORABIMO ČRNE MRVICE ALI ČOKOLADNE BONBONČKE. ZA KLOBUK IN ŠAL POBARVAMO MARCIPAN, IN GA NATO OBLIKUJEMO V ŽELENO OBLIKO, PO POTREBI KLOBUK NA SNEŽAKA PRITRDIMO Z ZOBOTREBCEM. PRAV TAKO IZ MARCIPANA OBLIKUJEMO KORENČEK, KI GA Z ZOBOTREBCEM ZABODEMO NA SREDINO MED OČI SNEŽAKA.
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