[bookmark: _Hlk58272769]POZDRAVLJEN DRAGI UČENEC, UČENKA!
Danes si lahko sam pripraviš  popoldansko malico in  s tem razveseliš tudi svoje družinske člane. Seveda, če imate te sestavine doma.
Bodi pazljiv pri štedilniku, predvsem z vročo pečico. Če še nisi preveč vešč rokovanja s pečico, priporočam, da se tega dela lotiš pod nadzorom staršev.

[image: https://www.osartice.si/images/2019_2020/April/OPB/Pizza.jpg]PICA KRUHKI
Kaj potrebuješ?
· rezine kruha ali  toast
· omaka za pico (kečap)
· origano 
· salama/ tuna/ zelenjava 
· nariban sir
[bookmark: _GoBack]Položi narezane kruhke na pekač, ki si ga prej obložil s peki papirjem. Kruhke premaži z omako za pico, potresi malo začimbe origana, obloži s salamo, ali šunko, ali tuno iz konzerve,  potresi nariban sir. 
Pekač postavi v pečico, ogreto na 160 stopinj, za približno 8 min. Pečico vklopi, preden se boš lotil priprave kruhkov. Ko se pica kruhki spečejo, si nadeni kuhinjsko rokavico ali vzami servieto, da si ne opečeš rok oz. prosi svoje starše, da ti pri tem pomagajo. 

Tvoja malica je pripravljeno. Dober tek!
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