..
oW o S
L4 XA ¥ E
SHEMA .T '

POZDRAV PTIC MIRU

Kakovos! 2 prihednas!

SIQ KeP.038 1IN ZELENJAVE

Ekosola DRA¥%, 2Lk Oflava k u l t u r n

BANANIN KRUH

Sestavine:

* 3-4 zrele banane (odvisno od velikosti)

* 3 jajca

* 125g masla

* 1 pecilni prasek

* 5-6 Zlic moke

* 5 Zlic sladkorja

* vanilijev sladkor

* 100g cokoladnih kosckov (temna je najboljsa) po Zelji
* do 0,5dcl mleka (katerokoli mleko)

S pomocjo mesalnika zmesas jajca. Maslo stopis in ko se ohladi ga pocasi med meSanjem dodajas v
jajca. Nato dodas predhodno pretlacene (z vilico) banane, vanilijev sladkor, sladkor in na koncu Se
moko ter pecilni prasek. Ko dodajas moko in pecilni prasek, miksas na najpocasnejsi stopniji ali pa pocasi
primesas z lopatko. Po potrebi dodas mleko. Na koncu dodas Se ¢okolado. Maso das v manjsi pekac ali
v model za kolac, katerega predhodno namastis ali uporabis peki papir. Pecico predhodno ogrejes na
180° in peces priblizno 45-60 min, odvisno od pecice. Ko je bananin kruh pecen, pocakas vsaj 10 min,
preden ga narezes.

Pa dober tek!
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