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PICA ROZICE IZ POLENTE

Sestavine

polentno testo

e 3,5dlvode
e 100 g instantne polente
e 40 g sveze naribanega parmezana

e 5ol
e poper
nadev

e 4 7lice paradiznikove omake
e 60 g sira po Zelji

e 50 g Sunke

e Sampinjon ali dva

o bazilika ali origano za posip
e olje za premaz
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Priprava

Najprej pripravi polentno testo tako, da v dovolj veliki kozici zavre§ vodo, vanjo streses polento
in jo med stalnim mesanjem z metlico kuhas 3 do 5 minut, da se zgosti. Nato jo odstrani z ognja,
vanjo vmesaj parmezan ter jo zacini $e s soljo in poprom.

Pripravi si pekac, nanj polozi kos papirja za peko in ga rahlo naolji. V pekac stresi polento in
jo razmazi na slab centimeter debelo. Pusti ohlajati priblizno 1 uro.

Medtem naribaj sir, narezi Sunko na drobne kocke in nasekljaj gobice. Pecico segrej na 200 °C.
Papir z ohlajeno polento prenesi iz pekaca, iz polente z velikim modelom izrezi 4 rozice (ali
druge oblike: sr¢ke, kroge ...), peka¢ pa oblozi z novim papirjem za peko in ga rahlo naolji.
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Izrezane rozice poloii na pripravlj en pekaé Vsako premaii z ilico paradiinikove omake in
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