POZDRAVLJEN DRAGI UČENEC, UČENKA!
Ker so prazniki pred vrati, je čas, da iz naše kuhinje zadiši po sladkem. 
Zato ti predlagam recept za peko. 
RAZPOKANI BOŽIČNI KRUHKI
SESTAVINE: 
250g kokosove moke, 
120g čokolade v prahu, 
100g mletih orehov, 
3 jajca,
200g sladkorja prahu

POSTOPEK:
Penasto umešaj jajca in 100g sladkorja, zmesi dodaj mlete orehe, čokolado v prahu in kokosovo moko. Vse skupaj dobro ročno premešaj. 
Oblikuj kroglice in jih povaljaj v preostalem sladkorju v prahu. Kroglice položi v pekač na peko papir in daj v ogreto pečico na 200°C. 
Pečeš od 10 do 15 min, da sladkor na kroglicah razpoka. 
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