
Maslo, pinjenec in ghee



Maslo



Maslo

Toplotna obdelava 
sladke smetane

(T = 90°C, t = 15 s)

Priprava smetane na 
stepanje ali metenje

Poleti: T = 5-7°C

Pozimi:T = 12-14°C

Polnjenje posode ali 
kozarca za vlaganje (do 

tretjine)

Stepanje smetane ali 
metenje

Poleti: T = 8-10°C

Pozimi: T = 12-14°C

Nastajanje maslenih zrn Odstranjevanje pinjenca Spiranje maslenih zrn
Oblikovanje in 

embaliranje surovega 
masla



Tehnološki postopek











Pinjenec





Ghee ali topljeno maslo



Ghee ali topljeno maslo

Segrevanje surovega 
masla

Do 50°C

Postopno ohlajanje 
stopljenega surovega 

masla

T = 22 -24°C

Ohlajanje stopljenega 
surovega masla v 

hladilniku

T = 6°C

Odlivanje nemastnega 
dela

Segrevanje topljenega 
masla

T = 90°C 

Precejanje skozi gosto 
krpo

Polnjenje v embalažo

Dokončno ohlajanje in 
shranjevanje

T = 2-6°C



Tehnološki postopek













Prehrana


