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« 210 g moke,

« 55 g masla

« $Cepec soli,

e 1/2 pecilnega praska,
e 1 vanilijev sladkor,

e 2 jajci,

« 230 g Cokolade,

« 80 g sladkorja v prahe.




JRTF 7%

e Cokolado in maslo raztopimo nad paro. Medtem
ko se Cokolada ohlaja, razzkvrkljamo jajca, skupaj
s sladkorjem, vanilijevim sladkorjem in soljo.
e Posebejsi pripravimo moko in pecilni prasek.
Jajcni zmesi dodamo cokolado in mesamo. Nato
se dodamo moko s pecilnim praskom.
e \ hladlnik postavimo pripravljenozmesza4 -5
ur.
. Preden zachemo oblikovati kroglice, ki jin
povaljamo v sladkorju v prahu, maso pustimo
pocivati 15 minut na sobni temperaturi.
. PeCemo 12 min na 180°C.




Cokoladni Razpokanéki

Sestavine
210g moke

55g masla
scepec soli
V2 pecilnega praska
1 vaniljev sladkor
2 jajci
230g cokolade
80g sladkorja v prahu

POSTOPEK

Cokolada in maslo raztopimo nad paro.
Medtem ko se ¢okolada ohlaja, razzvrkljamo

=, Jajca, skupaj s sladkorjem, vaniljevim

h‘ sladkorjem in soljo. Posebej si pripravimo
moko in pecilni prasek. jajcni zmesi dodamo
cokolado in zmeSamo. Nato Se dodamo
moko s pecilnim praskom. V hladilnik
postavimo pripravljeno zmes za 4-5 ur.
Preden zaCnemo oblikovati kroglice, ki jih
povaljamo v sladkorju v prahu, maso
pustimo pocivati 15 min na sobni
temperaturi. Pecemg 12 min na 180°C.
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MEHKI KOKOSOVI

PISKOTI

O

CAS KUHANJA

50 minut

SESTAVINE

170 g sladkorja

160 g masla

2 jajci

ScCep soli

limonina lupinica 1 bio limone
170 g kokosove moke (grobe
moke)

250 g bele moke

s -

POSTOPEK

Najprej z mesalnikom penasto zmesamo
maslo in sladkor. Dodamo jajci, S¢ep soli ,
limonino lupinico ter

zmesamo, da se vse sestavine povezejo,
Nato s pomocjo lopatke narahlo
premesamo moko in kokos ter zmesamo v
enotno zmes. 7Z rokami oblikujemo kroglic
in jih polagamo na peki papir. Ce je masa
zelo lepljiva, dodamo se malo kokosa in jo
za nekaj casa postavimo v hladilnik.
Pecemo jih na 180°C dobrih 10 minut, da
svetlo rjavo porjavijo



250 g moke

150 g masla
140 g sladkorja v prahu
Lupinica 2-3 limon
2 zlici limoninega soka
1 jajce
1 zlicka pecilnega praska

Maslo in sladkor v prahu penasto stepamo.
Dodamo jajce. Ko imamo gladko zmes, dodamo
$e moko, pecilni prasek, limono in na koncu Se
limonin sok. PiSkote nabrizgamo in pe¢emo na

180 °C 6-8 minut.



350 G MOKE

100 G SLADKORJA
140 G MARGARINE
| JAJCE

| VANILI

Y2 PECILNEGA

~ POSTOPEK

Penasto UmeSamo in sladkor.
"' Dodamo jajce Ko je masa
premesana dodamo se vanili,moko
in pecilni prasek. Pecemo na 180
'C do zlato rjove barve,nekje 10

od I5 minut.




KRHKI MASLENI
PISKOTI

SESTAVINE

300 g moke
2Q00g masla
100g sladkorja v prahu
1 vanili

2 rumenjaka

POSTOPEK

Maslo in sladkor penasto umesamo.
Dodamo rumenjake in stepamo, dokler se
sestavine ne povezejo. Dodamo moko in
zamesimo testo. Testo damo v hladilnik,
da se ohladi. Pec¢emo na 180 ° C

10 do 15 min.




