KKŽ – vprašanja september - december
1. Iz katerih dveh vrst pšenice so pridobljeni pšenični mlevski izdelki? Naštej pšenične mlevske izdelke! 
2. Opiši minimalno kakovosti za oluščena žita! 
3. Navedi koruzne mlevske izdelke in opiši minimalno kakovost (kislinska stopnja in % maščobe)! 
4. Kaj je pekovski izdelek in katera so krušna žita?  
5. Pravilno razvrsti oluščena žita! 
6. Navedi mlevske izdelke iz ajde in opiši minimalno kakovost (kislinska stopnja in % pepela)! 
7. Razvrsti pekovske izdelke! Kaj velja za pekovsko pecivo? Kaj uvrščamo med druge pekovske izdelke? 
8. Razvrsti ržene mlevske izdelke! 
9. Opiši testenine? Razvrsti jih glede na tehnološki postopek in na sestavo! 
10. Kaj so mlevski izdelki in kako jih razvrščamo? 
11. Opiši minimalno kakovost ržene moke: tip in kislinska stopnja! 
12. Minimalna kakovost testenin in navedi kriterij za uvrstitev med jajčne testenine! 
13. Koliko koruzne moke mora min vsebovati koruzni mešani kruh? Koliko maščobe mora min vsebovati maščobni kruh?
14. Razvrsti izdelke iz žit glede na sestavo in vrsto tehnološkega postopka!
15. Opiši minimalno kakovost pšenične moke: tip in kislinska stopnja!
16. Kakšna je razlika med rženim kruhom in rženim mešanim kruhom?
17. Naštej analize moke in opiši metodo farinograf! 
18. Naštej analize moke in opiši metodo ekstenziograf! 
19. Naštej analize moke in opiši metodo amilograf! 
20. Naštej analize žit in opiši eno izmed njih!
21. Kako določamo beljakovine in maščobe v žitu? Na kratko opiši obe metodi! 
22. Opiši sušene mesnine (razdelitev, naštej, opis)! 
23. Navedi starost govedine: teletina, mlada govedina in govedina (biki, telice, krave, voli) glede na veljavni pravilnik! 
24. Naštej pasterizirane mesnine in opiši poltrajne klobase!
25. Naštej pasterizirane mesnine in opiši kranjsko klobaso! 
26. Naštej pasterizirane mesnine in opiši konzervirano meso!
27. Naštej analize mesa in mesnih izdelkov! Opiši določanje količine soli.
28. Naštej analize mesa in mesnih izdelkov! Opiši določanje beljakovin in maščob!
29. Naštej analize mesa in mesnih izdelkov! Opiši določanje nitratov in nitritov ter skupnih fosfatov!
30. Naštej analize mesa in mesnih izdelkov! Opiši določanje škroba in mleka v prahu!
31. Kaj je mleko? Kaj do mlečni izdelki?
32. Sestava mleka: navedi kako je sestavljeno mleko in okvirne količine sestavin!
33. Kaj je konzumno mleko? Definicija surovega mleka!
34. Kako je sestavljeno polno mleko, polposneto mleko in posneto mleko?
35. Opiši postopek homogenizacije mleka!
36. Opiši postopek pasteritacije mleka!
37. Opiši postopek sterilizacije mleka!
38. Opiši sirotko in smetano!
39. Opiši maslo in pinjenec!
40. Opiši sir!
41. Opiši jogurt, kefir in kumis!


