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REPUBLIKA  SLOVENIJA 


VESELI DECEMBER – MEDGENERACIJSKO DRUŽENJE
Z učenci OŠ Bistrica smo pripravili delavnico peke sladkega peciva v sodelovanju z Domom Petra Uzarja in Ljudsko univerzo Tržič. Pekli smo mufine s kokosom in višnjami ter čokoladne kroglice. Vse skupaj smo pospravili v darilne škatlice, ki smo jih sami izdelali.
Kdaj?   9. december 2009 

Kje?     Dom Petra Uzarja Tržič

Kdo?  Učenke/učenci osmih in devetih razredov: Klavdija Godnov, Nuša Alič, Ida Blažič, Anže kuhar, Jaka Mali-Hočevar, Rika Kerin, Katja Kavčič. 
Mentorice: Majda Fiksl, Nataša Bergant, Marjeta Šumič.
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V prijetnem vzdušju smo na enem mestu zamesili testo in medtem na drugi strani pričeli z izdelovanjem darilnih škatlic, kamor smo na koncu spravili pecivo. Učenci so skupaj s stanovalci doma izrezali vse dele škatlice in jih s skupnimi močmi tudi zlepili in okrasili.
Medtem je bilo pripravljeno testo in pričeli smo z izdelovanjem čokoladnih kroglic, ki smo jih na koncu povaljali v barvne mrvice, da so dajale bolj praznični zgled.
ČOKOLADNE KROGLICE

Sestavine:
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-250 g mletih piškotov (balkan)

-200 g kakava (benko)

-200 g margarine

-200 g mletega sladkorja

-1 jajce

-0,5 dcl ruma

-čokoladne in barvaste mrvice
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V multipraktiku smo zmešali najprej vse suhe sestavine in nato počasi dodajali še ostalo. Iz zgnetenega testa smo napravili kroglice in jih povaljali po mrvicah. Kroglice smo nato položili v naše darilne škatlice.
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MUFINES S KOKOSOM IN VIŠNJAMI

Sestavine:

-250 g moke

-3 žličke pecilnega

-100 g kokosove moke

-100 g sladkorja

-1 vanili sladkor

-2 jajci

-1 dcl mleka

-75 ml olja

-150 g kisle smetane

-1 kozarec višenj

Vse sestavine  smo zmešali z električnim mešalnikom v gladko testo in ga razporedili v pekač. Testo smo vlili v modelčke. Odcejene višnje smo potisnili v testo. V segreti pečici na 180°C smo mufine pekli 25 minut.

Medtem ko se je pecivo peklo smo kroglice zložili v darilne škatlice, se prijetno pogovarjali in si eden od drugega naučili marsikaj novega. 
Naše druženje se je kar prehitro končalo, zato smo si obljubili, da se kmalu spet srečamo ob naslednji delavnici.[image: image11.jpg]N
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Operacijo delno financira Evropska unija iz Evropskega socialnega sklada ter Ministrstvo za šolstvo  in šport. Operacija se izvaja v okviru Operativnega programa razvoja človeških virov za obdobje 2007 – 2013, razvojne prioritete: Razvoj človeških virov in vseživljenjskega učenja; prednostne usmeritve:Izboljšanje kakovosti in učinkovitosti sistemov izobraževanja in usposabljanja.

