[image: image1.png]<« c @ 5 goog 110 9 %

G Gmait 4 a nt-prjava . Domov

Recept: Marmorni kola¢ - Kulinarika....

kulinar

©Obiséi < Delienje z drugimi

Sorodne siike:

[~}

e S Prikazi

I vec

1404 |
732018

al 4 %



MARMORNI KOLAČ  (na žlice)
3 jajca

9 žlic sladkorja

9 žlic olja

9 žlic mleka

9 žlic moke

pol zavitka pecilnega praška

kakav

Rumenjake stepamo s sladkorjem, da zmes dobro naraste, nato vmešamo olje, za njim dodamo mleko, nazadnje pa vmešamo moko s pecilnim praškom. 
Dobro premešamo, nato pa narahlo vmešamo še sneg iz treh beljakov. 
V dobro namaščen podolgovat pekač vlijemo dve tretjini testa, preostanku pa dodamo mleto čokolado ali kakav in vlijemo po sredini testa v pekaču. 
Pečemo pri 180 do 200 stopinjah C približno 50 do 60 min.
