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KOKOSOVI PIŠKOTI S KOŠČKI ČOKOLADE

Sestavine (za približno 16 piškotov):
125 g moke

½ žličke pecilnega praška

60 g sladkorja v prahu

60 g masla ali margarine
1 jajce

60 g kokosove moke

jedilna čokolada
Postopek:

Zmešaj moko in pecilni prašek. Maslo ali margarino zmehčaj na sobno temperaturo in ga penasto vmešaj s sladkorjem. Nato dodaj še jajce in zmešaj, da dobiš gladko maso. Pri nizki stopnji mešanja postopoma dodajaj moko s pecilnim praškom. Z žlico primešaj še kokosovo moko. Z roko oblikuj kroglice in jih daj na pekač, obložen s peki papirjem. Na vrh kroglic daj koščke čokolade in jih narahlo potisni v maso. Po želji lahko koščke čokolade že prej vmešaš v maso. 
Peci 10 – 12 minut na 180 °C.

Dober tek (
