KOLAČ S SADJEM
Sestavine:

·  4 jajca

·  2 jogurtova lončka sladkorja

·  2 jogurtova lončka moke

·  1 kisla smetana

·  0,5 dcl olja

·  1 čajna žlička pecilnega praška ali sode

·  limonina lupina

· olupljena jabolka (ali katero koli drugo sadje, lahko tudi zamrznjeno)

Priprava:

Jabolka olupimo in narežemo na krhlje. 

Jajca in sladkor penasto vmešamo. Dodamo kislo smetano, limonino lupino, olje, moko in pecilni prašek. Vse skupaj zmešamo. 

V nameščen pekač zlijemo mešanico testa. Na testo v liniji polagamo jabolka narezana na krhlje (ali drugo sadje). 

Pečemo pri 150°C približno 70 minut (mora se peči počasi). 
