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Sestavine:
Biskvit:
· 5 jajc    

· 25 dag moke

· 20 dag sladkorja

· 1 dcl olja

· 1 dcl vode

· 1 pecilni prašek

Končne kroglice:
· 250g mascarpone (lahko tudi skuto)

· 100g masla (zelo mehko ali raztopljeno)

· nekaj jušnih žlic marmelado ali Nutello 

· limonina aroma

· lesene ali plastične palčke

Priprava:
Sladkor, jajca, vodo in olje penasto vmešamo. Dodamo moko in pecilni prašek. Vse skupaj zmešamo. Mešanico zlijemo v pekač in pečemo 30 minut pri 180°C. 

Biskvit ohladimo. Ohlajenega zdrobimo na koščke.

V razdrobljen biskvit dodamo 250g mascarpone, nekaj žlic marmelade ali Nutelle, limonino aromo in približno 100g mehkega ali raztopljenega masla. Zmešamo skupaj.

Oblikujemo kroglice (poljubno velike) in jih namestimo na palčko. Kroglico lahko poljubno okrasimo; pomočimo v raztopljeno čokolado ali povaljamo v kokosovi moki. 

