Ne pozabi – umij si roke, pripravi sestavine…

Sedaj lahko začneš!

TESTENINE S TUNINO OMAKO 
Sestavine:
pločevinka tunine
pločevinka pelatov ali 2 sveža paradižnika
2 stroka česna

kisla smetana

origano
sol
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Priprava:

Zmešamo tuno, pelate oziroma paradižnik, kislo smetano, sol, origano in strt česen. Omako pogrejemo do vretja. V malo večji lonec nalijemo vodo, dodamo sol, ga postavimo na štedilnik in ko voda zavre, vanj stresemo testenine. Kuhamo jih toliko časa, kot je napisano na navodilih za pripravo na vrečki testenin. 
Omako lahko ponudimo tudi z njoki, s pire krompirjem ali rižem, po vrhu pa potresemo nariban sir ali parmezan.

Dober tek!                                                        

                           
