MAŠČOBE

1.  So estri višjih maščobnih kislin in alkoholov z več –OH skupinami, propan 1,2,3-triola ali glicerola. 
Primer reakcije: 

                                                                                                              Kat. H2SO4
GLICEROL + 3 molekule višje maščobne kisline →glicerol tri palmitat

                         (palmitinova kislina ali palmitinska kislina)   (-3H2O)                                                
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2.  NAHAJALIŠČE:

· v rastlinah kot rezervna hrana (semena, plodovi)

· v živalih kot rezervna hrana in zaščitna snov (pod kožo)

3.  PRIDOBIVANJE:

· s stiskanjem semen in plodov - jedilne maščobe

· s topili -  EKSTRAKCIJA -  industrijske maščobe

· s taljenjem živalskih maščob

4.  LASTNOSTI:

AGREGATNO STANJE:    ( tekoče maščobe - olja ( pri estrenju sodelujejo              

                                                  nenasičene višje maščobne kisline)
                                             ( trdne maščobe - masti ( pri estrenju sodelujejo

                                                  nasičene višje maščobne kisline)

KAKO IZ TEKOČIH MAŠČOB DOBIMO TRDNE MAŠČOBE ?

· s HIDROGENIRANJEM ( adicija vodika na šibke vezi )

C17H33COOH   +  H2          →            C17H35COOH

oljeva m. kislina                 →            stearinova m. kislina

( enojne in ena dvojna vez)                   ( same enojne vezi )

5.  RAZTOPNOST: 

Maščobe se topijo v nepolarnih topilih.(heksan, cikloheksan)
6.  Žarkost maščob:

· olja postanejo žarka zaradi oksidacije ob dvojnih vezeh ( preprečujemo jo z antioksidanti).

· masti postanejo žarke zaradi bakterij in plesni ( prepreči jo sol).

7.  Sušeča se olja: 

- to so olja , ki vsebujejo nenasičene maščobne kisline z dvema ali več dvojnimi vezmi, zato se na zraku strdijo v tankih plasteh.   ( laneno olje)

8.  Uporaba maščob:

· so sestavine naše hrane ( ENERGETSKE SNOVI),
·  topijo vitamine A,D,E,K.
· v prehrambeni industriji

· za pridobivanje glicerola, maščobnih kislin in mila

DODATEK:

Spoznajmo še nekaj nenasičenih maščobnih kislin:

CH 3- (CH2)7-CH=CH-(CH2)7-COOH         OLEINSKA KISLINA
C17H31COOH                LINOLNA KISLINA
C17H29COOH                LINOLENSKA KISLINA,  ki se nahaja v   

                                                                                 lanenem,orehovem 

                                                                                in makovem olju 

