Pozdravljeni, v priponki imate tudi dve fotografiji mojih izdelkov, tukaj pa postopek
Barvanje pirhov s čebulnimi olupki:

1. Zbiram olupke od rdeče, rjave čebule
2. V večji lonec dam olupke in nekaj surovih jajc, dolijem vodo in jih kuham, ko zavrejo  kuham 10 minut, pirhi so obarvani, so brez vzorca

 (vodo z olupki uporabite še enkrat)

3. Naberem regrat, deteljice……travo
· Jajca operem
· Pripravim stare (čiste, oprane) najlonske nogavice in jih razrežem
· Na jajce položim deteljico…zavijem v nogavico, zavežem s sukancem
· Ko imam pripravljene vse pirhe, jih položim v posodo s prekuhanimi čebulnimi olupki, počakam, da zavrejo in jih kuham 10 minut. 
· Vroče poberem iz posode, jih položim v korito z mrzlo vodo, odrežem nogavice, zbrišem…
· Pirhi so lepe temno rjave, rdeče barve
Pirhi so pripravljeni, naravno, ekološko….




