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Aktivnosti za eno uro: 14. 4. 2020
Na današnji dan morate oddati dokazila aktivnosti prejšnjega tedna: 
Kako ste barvali jajca, s katerim barvilom in seveda priložili slike kot dokaz.  BODITE IZVIRNI in UPORABITE NARAVNE MATERIALE. Dokazila pošljete na moj e-mail: bozena.smirmaul@sveta-an.org
Pred vami je naslednja obveza:
· V zvezek zapišete naslov: SHRANJEVANJE IN KONZERVIRANJE ŽIVIL
· Nato prepišete naslednje: 
· Živila, ki jih ne porabimo takoj, moramo shraniti na ustreznem mestu. Pri shranjevanju živil moramo biti pozorni na TEMPERATURO, VLAGO IN OSVETLJENOST PROSTORA.
· Če želimo podaljšati rok uporabnosti jih lahko KONZERVIRAMO. S tem preprečimo rast in razmnoževanje mikroorganizmov, zaradi katerih se hrana lahko pokvari.
· Sedaj boste prebrali besedilo v učbeniku str. 59, 60 oz na povezavi https://www.ucimte.com/?q=ucbenik/1000078
· Opišete naslednje oblike konzerviranja:
Načini konzerviranja so:
· PASTERIZACIJA (…..)
· STERILIZACIJA (…)
· ZAMRZNJENJE (…)
· SUŠENJE (…)
· VKUHAVANJE S SLADKORJEM (…)
· VKUHAVANJE S KISOM (…)
· DIMLJENJE (…)
· Ko opišete vse zgoraj naštete načine konzerviranja pa rešite naslednjo nalogo. 
Iz trgovine prinesete nakup. Dopišite, kam (HLADILNIK; SHRAMBA; VLAŽNA KLET; OMARA; ZAMRZOVALNIK…) bi shranili naslednja živila:
· Kruh --------          			Pasterizirano mleko --------
· Sterilizirano mleko--------                	Jajca------
· Pločevinko koruze-----    		Jogurt----
· Jabolko----				Mleto meso----
· Riž----					Olivno olje----
· Sladoled-----				Zamrznjeno zelenjavo-----
POSLIKAN ZVEZEK Z NAREJENIMI OBVEZNOSTMI MI POŠLJITE DO 17. 4. 2020.
Lepo ustvarjanje vam želim!

 Učiteljica Božena Šmirmaul
