Cesnova pica s paradiznikom in mozarelo

(Vir: https://www.dobertek.com/za-otroke/otroci-kuhamo/)

Zahtevnost: preprosto

Sestavine (za 4 osebe)

testo za pico
1 Salotka
2 Zlici belega balzamicnega kisa
3 Zlice ekstra deviskega oljcnega olja
2 stroka Cesna

pest manjsih paradiznikov, lahko
cesnjevcev (lepa je kombinacija
rdecih in rumenih)

1 krogla bivolje mocarele
10 bazilikinih listov
10 blagih drobnih ¢rnih oliv
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Priprava:

1. Pripravimo osnovno testo za pico. Salotko nareZemo na polmesece, ¢esen na
tanke rezinice, paradiznike na polovice ali Cetrtine (odvisno od velikosti), mocarelo
odcedimo.

2. Salotko zme$amo z 1 Zlico balzami¢nega kisa in $¢epom soli ter pustimo, da se
marinira, medtem specemo pici po eni strani.

3. Peceno stran vsake pice pokapamo z 1 Zlico olj¢nega olja, nato ju oblozimo z
rezinicami ¢esna, solimo, popramo in pici hrustljavo spe¢emo Se po drugi strani.
4. Pici vzamemo z Zara in ju obloZimo s paradiznikom, natrgano mocarelo, baziliko in
olivami ter pokapljamo s preostalim olj¢nim oljem in kisom. Salotko odcedimo in jo

posujemo po picah. Solimo, popramo in postrezemo.


https://www.dobertek.com/za-otroke/otroci-kuhamo/
https://www.dobertek.com/recepti/pica-na-zaru/

