PREPROSTO

250 g LISTNATEGA TESTA
4 Flice KREMNEGA SIRA

1 Zlitka GORCICE

15 CESNJEVIH PARADIZNIKOV (ali 350 g NAVADNEGA)
NARIBAN PARMEZAN

SOL

MOKA za razvaljanje testa

OLIVE za okras — po Zelji

PAPIR ZA PEKO

. Prosi odraslega, da pecico segreje na 200 °C. Paradiznike razrezi na
polovice in v posodi kremni sir pomesaj z gorcico.

. Papir za peko postavi na delovno povrsino, ga malce pomokaj in na njem
testo razvaljaj v 2 mm debel pravokotnik. Nato primi papir za rob in ga
zvleci na pekac.

. Na testu z noZzkom oznali za dva prsta Sirok rob. Zarisan notranji
pravokotnik premazi s kremnim sirom in
oblozi s paradizniki.

. Pito posuj z naribanim parmezanom in jo,
Ce zeliS, okrasi z olivami. Malo jo posoli in
prosi odraslega, da pekaC prestavi v
segreto pecico za 30 minut. Paradiznikovo
pito lahko jes toplo ali hladno.

Vir: https://www.dobertek.com/za-otroke/otroci-kuhamo/
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