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Čokoladni mafini z nutello
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Sestavine za mafine: 
300g g moke
1 vrečka pecilnega praška
110 g kakava
300 ml mleka
100 g sladkorja 
2 jajci
2 žlički vanilijevega sladkorja
110 g stopljenega  masla
Nutella
Postopek:
V večji skledi premešamo moko, sladkor, kakav, pecilni prašek, vanilijev sladkor. 
V drugi skodeli zmešamo jajca,mleko in stopljeno maslo. Potem  obe masi skupaj zmešamo. 
Mešajmo toliko časa, da ni grudic.
V pekač za mafine zložimo modelčke in v njih do polovice nadevamo maso, nato dodamo čajno žličko nutelle, ki jo prej malo segrejemo, da je bolj tekoča. Potem nadevamo maso tako,da napolnimo modelček malo pod vrhom.
Pečemo 15 minut pri 180 stopinjah.
Počakajmo, da se mafini ohladijo, medtem skuhamo čokoladni preliv. Oblijemo jih s prelivom. Lahko jih potresemo z mrvicami.
Dober tek!
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