13. 5. 2020
Tudi danes vam pošiljam nekaj predlogov za: ustvarjalno preživljanje prostega časa, sprostitveno dejavnost ali samostojno učenje.

Danes bomo preizkušali kuharske sposobnosti in naredili tortice cake pops. Poskusi tudi ti.

Sestavine:
· 50 g čokolade v prahu
· 100 g masla
· 50 g  mletih lešnikov ali orehov
· [bookmark: _GoBack]zmleti piškoti (albert)
· čokolada za kuhanje

Zmešamo čokolado v prahu in mlete lešnike. Vse skupaj damo na koščke narezano maslo. Nato postopom dodajamo toliko zmletih piškotov, da dobimo gosto maso, ki jo lahko oblikujemo v kroglice. Gnetemo z rokami. Čez noč postavimo v hladilnik, da se ohladi. 
Nato z rokami oblikujemo kroglice, vanje zapišimo palške in jih damo nazaj v hladilnik, da se strdijo. V vodni kopeli stopimo maslo in čokolado, ter vanjo pomočimo kroglice. Po želji jih posujemo z lešniki ali kokosovo moko. Postavimo jih s palčko navzdol v kozarček, da se čokolada strdi.
 
Dober tek!
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Obstaja kar nekaj podobnih receptov:
https://www.sketa.si/cakepops-s-piskoti/
https://www.220stopinjposevno.com/na-kro381niku/kroglice-narejene-iz-oreo-piskotov-tartufi
https://www.kulinarika.net/recepti/sladice/cake-pops/17686/ 
https://pekis.si/recept/cakepops-nutella-mascarpone 

image1.jpeg




