
 

KULTURNI DAN, 13. 5. 2020 

RUDARJENJE 

RUDARJENJE V ZAGORJU: https://www.youtube.com/watch?v=_ipJL_2jb7k 

ALI VESTE…… 

KAJ JE KOL'M? TO JE PREMOG.  

ZAKAJ RABIMO PREMOG? ZAKURIMO 

GA IN NAM JE TOPLO. 

KJE SMO GA DOBILI? RUDARJI ALI 

KNAPI SO GA KOPALI POD ZEMLJO.  

KAKO SO SE RUDARJI 

POZDRAVLJALJALI? SREČNO! 

KDO JE PERKMANDELJC? RUDARSKI ŠKRAT, KI JE RUDARJEM NAGAJAL: 

SKRIL JIM JE MALICO, NASTAVIL POLENO,…. 

KAJ SO JEDLI RUDARJI? RUDARSKO SONCE ALI FUNŠTERC. LAHKO GA 

NAREDIŠ SKUPAJ Z MAMICO, OČKOM ALI BABICO, DEDKOM. 

RUDARSKA DEDIŠČINA V ZAGORJU:  https://www.youtube.com/watch?v=nb64nY07K_s 

 

FUNŠTERC ALI RUDARSKO SONCE JE NAJBOLJ SLOVEČA ZASAVSKA JED. PRI SIROMAŠNI RAZLIČICI SO TEKOČE 

TESTO NAREDILI IZ ČRNE MOKE, VODE IN SOLI, RAZKOŠNEJŠE POZNAJO TUDI BELO MOKO, MLEKO IN JAJCA. TESTO JE 

TREBA POTEM LE ŠE ZLATO ZAPEČI. PRAVI FUNŠTERC MORA BITI RAHEL, SREDNJE DEBEL IN RUMEN KOT SONCE – OD 

TOD TUDI NJEGOVO IME KNAPOVSKO SONCE.   

ZA 4 OSEBE POTREBUJEMO: 

■ 25 DAG MOKE 

■ 2 JAJCI 

■ 2-3 DCL VODE 

■ OLJE (PO POTREBI) 

■ ŠČEP SOLI 

■ ŠČEP SLADKORJA 

POSTOPEK PRIPRAVE: SESTAVINE ZMEŠAMO IN ŽVRKLJAMO, DA POSTANE MEŠANICA GOSTO TEKOČA. V PONEV ZA 

PALAČINKE VLIJEMO MALO OLJA, IN KO SE TO SEGREJE, VLIJEMO MEŠANICO, DA DOBIMO ZA 1-2 PRSTA DEBELO 

PALAČINKO. KO SE ZAPEČE NA ENI STRANI, JO OBRNEMO IN ZAPEČEMO ŠE NA DRUGI STRANI. JED LAHKO 

PRIPRAVLJAMO NE GLEDE NA LETNI ČAS. UPORABIMO JO KOT TOPLO PREDJED ALI GLAVNO JED V KOMBINACIJI Z 

MESNIMI JEDMI IN SOLATAMI. PRIMERNA JE TUDI ZA VEGETARIJANSKI JEDILNIK. 

ALI POZNAŠ KAKŠNEGA RUDARJA?  

VPRAŠAJ GA, KAKO SO DELALI.    

 PESEM: NAŠ ATA    -   https://youtu.be/-Cx1eM3fCYo    

NALOGA: V ZVEZEK ZA SPO NA SREDINI LISTA NARIŠI  

RUDARSKI PIKTOGRAM – ZNAK 

POIŠČI IN NAPIŠI V ZVEZEK ZASAVSKO BESEDO 

ZA RUDARJA, PREMOG, RUDARSKEGA  ŠKRATA, 

RUDARSKO SONCE. ZRAVEN LAHKO PRILEPIŠ 

SLIKO ALI NARIŠEŠ. 

UČITELJICE TJAŠA, JANA IN MOJCA 
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