3.4 Beljakovine 1. del – 9. a, b in c
Ponovi snov prejšnje ure in reši nalogi.
[image: C:\Users\Ana\Documents\Scanned Documents\Scan0067.jpg]
[image: ]
Preberi besedilo v učbeniku na strani 117-119 in zapiši v zvezek.
1. Beljakovine oz. proteini so dušikove organske spojine, sestavljene iz več 100 do več 1000 enot aminokislin, ki so povezane preko peptidne vezi.
· Osnovni gradniki vsake celice vseh organizmov.
· Nosilke življenja.

2. Naloge beljakovin:
[image: ]
3. Zgradba beljakovin:
· Beljakovine so dolge verige polipeptidov z določenim zaporedjem AK enot.
· Privlačne sile delujejo na zvijanje v vijačnico ali kaj drugega.
· Nekatere se dalje zvijejo v klobčič.
[image: ]
4. [image: 201012710056_c8.5x23.denaturation.jpg]Lastnosti beljakovin: 
DENATURACIJA oz. koagulacija je proces, pri katerem se beljakovine izločijo iz raztopine  se oborijo (zakrknejo). Beljakovinski klobčič se odvije, s tem pa izgubi svoje lastnosti in ne more več opravljati svoje vloge.

Koagulacijo beljakovin povzročimo s povišanjem T, spremembo pH, težkimi kovinami in alkoholi.

a) Koagulacija beljakovin pri segrevanju
Poskus: 
[bookmark: _GoBack]Izvedi koagulacijo beljakovine s segrevanjem. Za zajtrk speci jajca na oko in pozorno opazuj, kaj se dogaja z jajčnim beljakom. Odgovori na vprašanji.

[image: ]

b) Koagulacija beljakovin s kislinami in bazami
Poskus: 
Sedaj izvedi koagulacijo beljakovine s kislino (alkoholni kis ali limonin koncentrat). Jajčni beljak daj v plastičen kozarček in dodaj alkoholni kis ali limonin koncentrat. Zmes pretresi in odgovori na vprašanje. Lahko poskusiš še, kaj se zgodi, ko jajčnemu beljaku dodaš alkohol.

[image: ]

Nalogo oddaj, kot priponko .pdf, v spletno učilnico do petka 10. 4. 2020. Želim vam lepe praznike, novo temo pa objavim v sredo 15. 4. 2020.
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3.4 Beljakovine 1. del -9.a,binc
N o ) . 4. Napisi bistvene razlike v lastnostih nitastih in kroglastih beljakovin. ]
Ponovi snov prejsnje ure in resi nalogi. pravija v organizmu.
- Nitaste beljakovine Kroglaste beljakovina —

Pri povezovanju aminokislin v peptide se odcepi voda. Kako imenujemo tovrstno reakeijo, pri kateri
s povezovanjem molekul in odcepom manjie molekule nastane ve&ja molekula? Kako pa imenujemo
reakeijo, Ce se na ta nain poveze vedje stevilo molekulz

Odgovor:

Dopolni reakeijski shemi nastanka peptidov.
NH,

a) H;N—CH,—COOH + H,C — CH, ~ HC — COOH >

Preberi besedilo v ugbeniku na strani 117 in zapisi v zvezek.
« Beljakovine oz. proteini so dusikove organske spojine, sestavljene iz ve& 100 do vet 1000
enot aminokislin, ki so povezane preko peptidne vezi
o Osnovni gradniki vsake celice vseh organizmov.
« Nosilke Zivljenja

1.V tabeli je nastetih nekaj beljakovin. Napisi nalogo, ki jo dolocena beljakovina opravja v organizmu.

Beljakovina Naloga beljakovine v organizmu
kolagen Nalogo oddaj, kot priponko pdf, v spletno ucilnico do petka 10. 4. 2020. Zelim vam lepe
pepsin | praznike, novo temo pa objavim v sredo 15. 4. 2020.
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Razis¢i lastnosti beljakovin
a) Koagulacija beljakovin pri segrevanju
Kaj se bos naudil?

Spoznal bos, da beljakovine niso odpome na seqrevanje. Pri vecini se njihove lastnosti spremenijo pri
temperaturi 50 °C, pri nekaterih pa celo pri 42 °C. Odpome vzdrzijo do 70 °C.
Pribor in kemikalije
~ epruveta, stojalo za epruvete - 3 mL jajénega beljaka
- gorilnik - kapalka
~ lesena prijemalka za epruveto
Naloga
Tavedi koagulacijo beljakovine s segrevanjem.
) Potek dela
1.V epruveto daj 3 mL jajcnega beljaka. Epruveto primi z leseno prijemalko in segrevaj nad plamenom
gorilnika.
2. Pozomo opazuj spremembe in odgovori na vprasanje.
Vprasani

1. OpiSi raztiko v videzu jajcnega beljaka pred in po segrevanju.

2. Kaj se je zgodilo  beljakovinami v jajcnem beljaku pri segrevanju?

R iRokus X
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5 Pisava

Dopolni reakeijski shemi nastanka peptidov.
NH,

. ) H:N—CH,— COOH +H,C — CH,— HC— COOH -

Preberi besedilo v ucbeniku na strani 117 in zapisi v zvezek.

enot aminokislin, ki so povezane preko peptidne vezi
o Osnovni gradniki vsake celice vseh organizmov.

o Nosike Zivijenja

2. Naloge beljakovin:

1.V tabeli je nastetih nekaj beljakovin. Napisi nalogo, ki jo dolocena beljakovina opravija v organizmu.

Beljakovina Naloga beljakovine v organizmu
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1. Beljakovine oz. proteini so dusikove organske spojine, sestavijene iz vet 100 do vet 1000

3. Zgradba beljakovin

« Beljakovine so dolge verige polipeptidov z dolotenim zaporedjem AK enot

« Priviatne sile delujejo na zvijanje v vijatnico ali kaj drugega

Nekatere se dalje zvijejo v klobic.
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4. Lastnosti befjakovin:
a) Koagulacija beljakovin pri segrevanju

ﬁ Razis¢i lastnosti beljakovin

) Koagulacija beljakovin pri segrevanju
Kaj se bos nauéil?
Spoznal bos, da beljakovine niso odpome na segrevanje. Pri vecini se njihove lastnosti spremenijo pri
temperaturi 50 °C, pri nekaterih pa celo pri 42 °C. Odpome vzdzijo do 70 °C.
Pribor in kemikalije
- epruveta, stojalo za epruvete - 3 mL jajénega beljaka
- gorilnik - kapalka
~ lesena prijemalka za epruveto
Naloga
Tzvedi koagulacijo beljakovine s segrevanjem.
Potek dela
1.V epruveto daj 3 mL jajnega beljaka. Epruveto primi z leseno prijemalko in segrevaj nad plamenom
gorilnika.
2. Pozomo opazuj spremembe in odgovori na vprasanje.
Vprasanji
1. Opisi raztiko v videzu jajénega beljaka pred in po segrevanju.

2. Kaj se je zgodilo z beljakovinami v jajénem beljaku pri segrevanju?
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b) Koagulacija beljakovin s kislinami in bazami
Kaj se bos naucil?

Spoznal bo3 koagulacijo beljakovine ob prisotnosti kisline ali baze.
Pribor in kemikalije

- dve epruveti

- kapalke

- stojalo za epruvete

- raztopina beljakovine (jajcni beljak)
-1 M raztopina etanojske kisline CH,CO0H(aq)
- 1 M raztopina natrijevega hidroksida NaOH(aq)

Naloga
Izvedi koagulacijo beljakovine s kislino in z bazo.
= Potek dela
1. V vsako epruveto daj po 3 mL raztopine jajcnega beljaka.
2.V prvo epruveto dodaj 2 mL 1 M raztopine etanojske kisline, v drugo epruveto dodaj 2 mL 1 M
raztopine natrijevega hidroksida.
3. Epruveti pretresi in odgovori na vprasanje.
Vprasanje
1. Kaksen vpliv ima dodatek kisline ali baze na lastnosti beljakovin?
=

+ —
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3.2 Spoznajmo beljakovine

6 Pri povezovanju aminokislin v peptide se odcepi voda. Kako imenujemo tovrstno reakcijo, pri kateri
s povezovanjem molekul in odcepom manjie molekule nastane ve&ja molekula? Kako pa imenujemo
reakcijo, Ce se na ta nadin poveze vedje Stevilo molekul?

Odgovor:
7 Napisane so formule dipeptidov. Za vsak dipeptid napisi imeni dveh aminokislin, ki ga gradita.

Uporabljaj krajsa (alternativna) imena aminokislin (glej zadnjo platnico). Napisi tudi molekulsko
formulo dipeptida. Glej primer.

?\) OI Il I
CH~CH—C—N—CH,~C—OH CH;—CH—C—N—CH—C—OH
OH NH, ,H CHSH

i NH

2

alanin glicin

CHNO,

Il Il
CH;('ZH—CH~C—I?I—CH—C—OH
OH NH, , H CH—CONH,

9] . — ()

8 Prikazan je brezbarvni krogli¢ni model nekega dipeptida. Pobarvaj krogle, ki predstavljajo atome
(ogliik ¢rno, kisik rdece in dusik modro), napii racionalni formuli aminokislin, ki sestavljata
prikazani dipeptid, in ju poimenuj. Uporabljaj krajsa (alternativna) imena aminokislin (glej zadnjo
platnico). Upostevaj, da tvori ogljik stiri vezi, dusik tri vezi, kisik dve vezi in vodik eno vez.

Druga aminokislina
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(\/ 1. V tabeli je nastetih nekaj beljakovin. Napisi nalogo, ki jo dolocena beljakovina opravlja v organizmu.
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2. Beljakovine delimo glede na zgradbo na enostavne in sestavljene. Sestavljene beljakovine ali proteidi imajo v
strukturi poleg beljakovinskega tudi nebeljakovinski del. Ugotovi, kateri nebeljakovinski del pripada dolocenemu

Razgradnja in nastanek beljakovin v telesu
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- reakeijo, ée se na ta nacin poveze vecje itevilo molekul? ! Nalogo oddaj, kot priponko .pdf, v spletno ucilnico do petka 10. 4. 2020. Zelim vam lepe 4. Napisi bistvene razlike v lastnostih nitastih in kroglastih beljakovin.
Ol praznike, novo temo pa objavim v sredo 15. 4. 2020.
M dgovor:
K ‘ Nitaste beljakovine Kroglaste beljakovina
Dopolni reakcijski shemi nastanka peptidov.
NH.

\H,
. ) H:N—CH,— COOH +H,C — CH,— HC— COOH -

Preberi besedilo v ucbeniku na strani 117 in zapisi v zvezek.

« Beljakovine oz. proteini so dusikove organske spojine, sestavljene iz ve& 100 do vet 1000
B enot aminokislin, ki so povezane preko peptidne vezi
o Osnovni gradniki vsake celice vseh organizmov.

« Nosilke Zivljenja

1.V tabeli je nastetih nekaj beljakovin. Napisi nalogo, ki jo dolocena beljakovina opravja v organizmu.

Beljakovina Naloga beljakovine v organizmu

kolagen
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kazein
insulin
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