Resitve — Beljakovine 1

Kondenzacija, polimerizacija

NH O COOH

I 2
a) HN—CH,—COOH + H,C —CH,— HC— COOH = H=N-CH:-£—F|J- H-CH,; - CH;
H

L.V tabeli je nastetih nekaj beljakovin. Napisi nalego, ki jo dolocena beljakovina opravlja v organizmu.

sestavtja Kozo, kite, Rost; krvne e

/bﬁaﬁawr'efmr}fr v zelodea, é'ﬁ&%ﬁd%'ﬁzﬁhfwm
plavna beljakovina v mbeku, wporablja se ga v ixdustiji ic Kot prekransko dopoleits
haormon Lrebasne stinavke, povzroia padec glukoze v krvi ic njens pretoorbo v jetnih

sestarlja nohle, kiemplie, Rapita, parklje, perse

. Napisi bistvene razlike v lastnostih nitastih in kroglastih beljakovin.

- molekabe s0 v obUKY nity ﬂbe,mgza )/ - molekule so v oblIKi kragte

- many bopre v vod) Kot kraplaste - b4} topre v vody Kot nitaste

- odporne ra Laptots, Kistie, baze i ione - wany’ odporne na Loplots, kistie, baze i ione
rekaterit Kovin nekaterih Kovin

a) JajCni beljak se pri kuhanju ali pe€enju strdi. Beljakovine pri visjih temperaturah koagulirajo.

Potekla je denaturacija beljakovine.

b) Ob dodatku raztopin kKislin in baz beljakovina jajénega beljaka koagulira.



