3.5Encimi—9.a,binc
Preberi besedilo v u€beniku na strani 123 in zapiSi v zvezek.
ENCIMI

1. ENCIMI so beljakovine in imajo vlogo katalizatorja, ki pospeSujejo kemijske reakcije v
organizmih (=BIOKATALIZATORJI). Dolo€en encim katalizira samo 1 vrsto reakcije, v

organizmih je posledi¢no ve€ vrst encimov.

2. Kaj pomeni pojem »kataliza«?

Razisc¢i lastnosti encimov.
3. Uporabi vire informacij in ugotovi, pri katerih kemijskih reakcijah sodelujejo nasteti encimi.

Pepsin

Katalaza

Lipaza

Amilaza

Proteaza

Imena encimov imajo konénico: -aza, osnova imena pa izhaja iz imena spojine ali reakcije, ki jo

encim katalizira. (amilaza, proteaza, lipaza...)

Encimi v kvasovkah

4. lIzvedi poskus Kvas povzroca alkoholno vrenje in odgovori na vprasanja.



Kvas povzroca alkoholno vrenje

Kaj potrebujemo
* mla¢no vodo
* sladkor (saharozo ali glukozo)
* 10-20 g kvasa
* ¢aso, 250 mL

a0

k.. Kako delamo

raztopina
sladkorja

1. V100 mL mla¢ne vode (temperatura vode naj bo med 25 in 35 °C) raztopi dve ¢ajni Zlici
sladkorja.

2. Dodaj 10-20 g kvasa in ga razmes3aj v sladkorni raztopini.

3. Cado postavi na toplo in opazuj dogajanje. _—

a) Kateri plin nastaja pri delovanju kvasovk na sladkor?

b) Zakaj kvasovke pretvarjajo sladkor v ogljikov dioksid? Kaksen pomen ima to za kvasovke?
Ce odgovora ne ves, se o tem pogovori z uditeljem.

c) Kaj poleg ogljikovega dioksida 3e nastaja pri tem procesu?

¢) Kako lahko ta proces $e imenujemo?

d) Dopolni in uredi enacbo, ki opisuje opisani proces.

kvasovke
—— 2 C,HOH + CO,
glukoza E——— ogljikov
dioksid

Ali je za ta proces potreben kisik?

Kako oznacujemo procese, ki potekajo v prisotnosti oziroma s sodelovanjem kisika, kako pa tiste,
pri katerih kisik ni potreben?

V katerih postopkih izdelave hrane uporabljamo kvasovke? Navedi dva taka postopka.

Nalogo oddaj v spletno ucilnico, do petka 8. 5. 2020.



