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Sestavine:
· 200 g grobo mlete kokosove moke
· 100 g sladkorja
· 4 beljake 
· ščep soli 
· vanilijev sladkor
· 50 g čokolade
Pripravimo si vse sestavine. Beljake ločimo od rumenjakov, odtehtamo kokosovo moko in sladkor. Z ročnim mešalnikom stepemo beljake v čvrst sneg. V posebni skledi zmešamo vse suhe sestavine in jih nato dodamo stepenemu beljaku. Dobro premešamo in pustimo počivati 20 minut, da se kokosova moka dobro navlaži. Pekač obložimo s peki papirjem. Pečico (navadno) segrejemo na 160 °C. Masa za piškote pride zelo, zelo mehka in se ne bo ‘držala’ skupaj, kot se običajno testo za piškote, zato je najbolje, da jo zajemamo z žlico in polagamo na peki papir ali pa jo nabrizgamo.
[image: ]Piškote damo pečt v predhodno ogreto pečico na 160 °C (navadna pečica) in jih pečemo cca. 15-20 minut. Ko se spodnji rob in vrhovi piškota obarvajo zlato rjavo, jih vzamemo iz pečice. Pustimo jih, da se ohladijo kar na pekaču. Ohlajeni se bodo lepo strdili.
Čokolado stopimo nad vodno paro, počakamo nekaj minut, da se ohladi in poljubno okrasimo poljubčke.
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