Mateja Gréar, December 2020

Slastna pica z mocarelo

Danes bomo naredili slastno pico z
ogromno mocarele.

Pa za¢nimo!

Pripomocki za slastno pico:

skleda

2 enaki skodelici

jusna Zlica

Cajna zlicka

posoda za omako

noz

rezalna deska

pekac (velikosti 35cmx40cmx5cm)
pecica

Sestavine za slastno pico:

e 2,5 skodelice moke

« sol

e 1 jusna zlica olivnega olja

e 1 skodelica vode

e 1 ¢ajna zlicka sladkorja

e kvas

e paradiznikova omaka (300 ml)

e zalimbe (origano, timijan, bazilika)
e riban sir mocarela (500 g)

e svez paradiznik

e ena vrecka sira mocarela v kroglicah
e maslo
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Postopek za pripravo slastne pice:

V eno od skodelic nalijemo toplo vodo in vanjo damo eno ¢ajno Zlicko sladkorja (jaz sem
uporabila rjavi sladkor). Vse skupaj zmesamo. Nato v skodelico nadrobimo kvas in ga
pustimo, da naraste.

V skledo, v kateri bomo pripravili testo, stresemo 2 in pol skodelice moke. Jaz sem
uporabila ve¢namensko pirino moko. Dodamo sedem S$cepcev soli in jusno zlico olivnega
olja. Dodamo $e vzhajan kvas in vse skupaj premes$amo z Zlico.

Nato uporabimo roke in zgnetemo testo tako, da nastane kepa. Ce je testo e lepljivo,
dodamo $e malo moke. Nato testo pokrijemo s kuhinjsko krpo in ga damo pocivat na toplo
za kaksno uro.

Medtem naredimo paradiznikovo omako. V posodo zlijemo 300 ml paradiznikove omake, ji
dodamo S$cepec soli, S¢epec sladkorja, zlicko origana, zlicko bazilike in zlicko timijana. Vse
skupaj zmeSamo z Zlico.




Medtem nareZzemo paradiznik in mocarelo v kroglicah.

Ko je testo vzhajano, peka¢ namazemo z maslom in nanj enakomerno razvlecemo testo.

Na testo nato namazemo paradiznikovo omako, potresemo Sir mocarela ter pico oblozimo z
narezanimi paradizniki na katere smo zloZili narezano mocarelo v kroglicah.




Ko je pica pecena, peka¢ vzamemo iz pec€ice in pico v njem pustimo kak$nih pet minut, da
se malo ohladi.

Nato pico narezemo in postrezemo.

Naj vam tekne!
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