@ TRDO KUHANO JAICE

Ali znas skuhati trdo kuhano jajce? Sedaj je pravi €as, da se tega naucis. Ni tezko, bos

videl @). Ko ga bos znal skuhati, ga bos lahko »spremenil« v pisanico ali pirh. To pa
gotovo Ze znas, kajne?

Potrebujemo:
- jajca

- vodo

1. V kozico nalijemo hladno vodo. Kozico pristavimo na Stedilnik in v vodo z Zlico
previdno poloZzimo jajca. Vode mora biti toliko, da so jajca povsem prekrita.

2. Pocakamo, da voda zavre, nato kozico odstavimo in jajca v vodi pustimo Se 8
minut. Jajca odcedimo in ohladimo pod hladno tekoco vodo. Jajca olupimo,
poljubno zrezemo, solimo in postrezemo.

Ali pa pobarvamo v pirhe.

'S~ Dodatni nasvet

Jajca lahko do trdega skuhamo tudi tako, da jih poloZzimo v vrelo vodo in kuhamo
to¢no osem minut.

Da jaj¢na lupina med kuhanjem ne poci, jajca pred kuhanjem ogrejemo na sobno
temperaturo.

Da se bodo jajca lazje lupila je bolje, da ne uporabimo povsem svezih jajc, vodi pa
dodamo sol.

VIR: https://okusno.je/recept/trdo-kuhano-jajce
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