JAGODNA LIMONADA
v' 2 loncka jagod, Sopek mete, 2 limoni, sok
2 Zlicki sladila po izbiri (pazimo na moc€)

limona

v

v

v nekaj listkov bazilike in mete
v' 5jagod, narezanih na rezine
v

3 loné&ki ledenih kock

1. Jagode in zeliS¢a operemo in posusimo s

papirnato brisaCko. Jagodam odrezemo peclje, .
nato jih narezemo na koScke in postavimo v posodo. Dodamo listke mete in z vilicami

ali kuhalnico dobro pretladimo.
2. Nato precedimo v vr¢ skozi fino cedilo.

3. Limoni oZamemo, da dobimo sok. Zlijemo ga v vr¢, dodamo eritritol (ali sladkor),

listke bazilike, dobro premesamo in zalijemo s priblizno 7 dl vode.

4.V limonado dodamo Se rezine limone, nekaj listkov mete in koScke jagod. Nalijemo

v kozarce do treh Getrtin.

5. Ledene kocke stresemo v zmogljiv mesalnik in pulzno zdrobimo. Ledeni drobljenec

dodamo na vrh limonade v kozarcih.

6. Po Zelji pred serviranjem na vrh Se rezino jagode, v kozarec zatlaimo nekaj vejic

svezih zeliS¢, na rob pa Se rezino limone in postrezemo.



