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Sestavine
SNITE

2 jajci

1 Zlica sladkorja

4 Zlice mleka

kapljica vaniljevega izvleCka ali arome

4 debele rezine dan starega belega
kruha

maslo za peko

sladoled, ko postreze$

BOROVNICEV KOMPOT
100 g borovnic

1 Zlica sladkorja

malo limonovega soka

Priprava

1.

Sestavine za borovniCev kompot daj v ponev in

® pocasi segrevaj na nizkem ognju tako dolgo, da
borovnice zaénejo spuscati sok. Kuhaj $e dve do
! tri minute, da se kompot malo zgosti, nato ponev
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2.

V posodi ali kroZzniku zmes$aj jajci, mleko,
sladkor in vaniljin ekstrakt ter meSaj, da se
sladkor stopi. Rezine kruha pomoci v jajéno

mesanico.

3.

V ponvi segrej maslo in kruhove rezine na
obeh straneh popeci, da postanejo zlato
rumene.

4.
»Snite« postrezi s kepico sladoleda in
toplim borovni¢evim kompotom.




