


IEHNI.EHI OAN - CAROBND V DECEMBER

Letosnje leto je bilo posebno. Nase sobe so se spremenile v nase ucilnice.

December je mesec, ki ga skusamo preziveti v krogu druzine. Letos, bo to res car
decembra. Ker pa je to tudi praznicen mesec, mesec okrasevanja, si bomo tudi mi svoje
domove okrasili po svoje.

Poleg ustvarjanja ne sme manjkati bozicna glasba (€ KLIKNI TUKAJ)

Naj se ustvarjanje zacne! ©



https://www.youtube.com/playlist?list=PLsP5H_yzMNyi_BWPTdRjJqV7igq_zMLhP

PRIPIMOCKI ZA DELD

PAPIR - razlicnih barv, g & .
oblik, velikosti 1 ® * ﬁ LEPILO in SKARJE
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RAZNO - stor7i, blescice BARVE - tempere, barvice,

voscenke, flomastri

ODPADNI MATERIAL



BOZICNA GLASBA IN
CAJ Z MEDOM
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DOBRA DRUZBA IN
PRIDNE ROKE

e & -

KUHINJSKI PRIPOMOCKI
(tehtnica, pekac, valjar,

modelcki)

|
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SESTAVINE - moka, sol,

voda

- &

NARAVNI MATERIAL
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IaTVARJAN

Ustvari praznicno
okrasitev, ki bo krasila
tvoj dom.

PHSLJIELIRE

Slike svojih izdelkov
poslji svoji uciteljici.




-~ PRIACNIMD!

J..2.. 1. .LREMOV
PRAZNICND LISTVARIANJE




VDSCILNICE

V nadaljevanju imas kar nekaj idej za izdelavo
voscilnic. Izberi tisto, ki ti je najbolj vsec. V voscilnice
napisi Se voscilo in jih odnesi na posto.



IH 1ZDELAVD POTREBLJEE ..
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TRSI PAPIR, BARVNI PAPIR. CASOPIS .. RAZLICNE DODATHE:

(
Uporabi kar imas doma. Uporabi tempere, voscenke, blescice,
Trsi papir uporabi za osnovo. nalepke, trakove, papir za zavijanje,
Dodaj barvni papir, casopis, kolaz ... Silienje, testenine . . .
® [ ]
[



e SIVANA VOSCIKNICA 0

POTREBUJES:

e trsi papir za voscilnico,
s zelenonit,
e Sivanko,

o perlice.




-VISEILNICH

POTREBIJES:

- trsi papir za voscilnico,
*. barvni papir,

- Skarje,

- lepilo,

. svicnik.









https://www.easypeasyandfun.com/wp-content/uploads/2018/11/3D-Paper-Ornament-Christmas-Card-Idea-for-Kids.jpg







http://krokotak.com/2016/12/easy-holiday-cards/



http://krokotak.com/2016/12/easy-holiday-cards/

VOEEILNICA 2 GUMBY

PI]IREH[LIES

trsi papir za voscilnico,
pisane gumbe,

lepilo mekaol,

svincnik.










DKRASITEV VRAT

Ker se je tvoja soba spremenila v ucilnico, ki je
vsako leto lepo okrasena, lahko sedaj okrasis
vrata svoje uCilnice/sobe.



IH 1ZDELAVD POTREBLJEE ..

N
y 4 g

TRSI PAPIR, BARVNI PAPIR, BARVICE,
TEMPERE, LEPILNI TR ..




Iz vecjega gapirja izrezi
snezakov trup, narisi mu Se
dodatke -nos, al, usta ...
Nazadnje mu naredi se

GUGALNICO. °

B0 tvoja vrata morda krasila
smrecica? Papir naresi na
trakove, zlepi skupajin
naredi verigo. Pod smrecico
ne pozabi nalepiti Se daril.

Narisi nekaj krogov in jih

okrasi tako, da se bodo

spremenili v novoletne

okraske. Nanje prilepi Se

| trakove in vse pritrdi na
: °

| vrata svoje sobe.

Lo Gl RN ° - A

|z papirja izrezi ¢rne oti, rdec
nosi in gumbe in jih nalepi
na vrata. POGLEJ kako lep
snezak.




LDELRI 12 SLANEGA TESTA

/ izdelki slanega testa lahko okrasis novoletno
jelko ali naredis darila za obdarovanje.




IH 1ZDELAVD POTREBLJEE ..

N
y A
[ 4

SESTAVINE

moka, sol, voda, olje

DSTALD

tehtnica, posoda za mesanje,
modelcki za piskote, pekac,
pecica



SESTRVINE

300 g moke
(gladke, bele)

300 g soli
2 dcl vode
| Zlica olja

PRIPRAVA SLANEGA TESTA

POSTOPER

Vse sestavine zmesaj
v gladko testo. Ko
koncas, ga Se malo

pomokaj. Na
pomokani povrsini
testo razvaljaj in zacni
z ustvarjanjem.

Izdelke lahko posusis
na zraku ali speces v
pecici (na 180 °C,
10-15 min).




° -
OKRASKI ZA NOVOLETNO JELKO
Slano testo razvaljaj na debelino pol centimetra

(debelina prstal. Na testo postavi €ipko ali pletenino
in z valjarjem odtisni vzor¢®. Z modelckom za 6 g

piskote izrezi poljubno obliko. Na vrhu naredi
luknjico (s slamico). Posusi.
) °
SOVICA ‘
|z slanega testa oblikuj kroglico. Z roko jo splosci, da dobis
krog, velik do 10 cm. Na spodnjem delu kroga s pokrovckom
naredi vzorcek za perje. Levi in desni del kroga zapogni
navznoter (to so krila). Zgornji del zapogni navzdol (to je

glava). Z ravnilom oblikyj kljuncek, s flomastrom pa oci.
Posusi.




SE VEC IDE

{
v




URRAGITEV PROSTORDV

/ razlicnimi dodatki lahko v vas dom
pricaras praznicno vzdusje.




IH 1ZDELAVD POTREBLJEE ..
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RAZLICNT MATERIAL DSTALI PRIPOMOCH]

tulci, storzi, naravni dodatki, prticki, barvni skarje, lepilo, blescice, kroglice,
papir, plastenka, zamaski, pomarance, klincki, tempere, barvice, lepilni trak ...
karton ...
[ [
[



STORII

POBARVAJ. PRILEPI.
OKRASI, OBESI.




VENCEK 1Z TULCEV'
Tulce stisnes na pol in jih
nareze$ na Zcm debelo.
Dobil bos obliko lista.
Posamezne ,liste” zlepi
skupaj v obliko roze.
Rato skupaj zlepi Sgroze
v obliko venca in ga
pobarvaj.




Skupaj v krog zlepi razlicno dolge
palicice. Na palicice nalepi cvetove .
. bombaza ali cofke. Zadaj prilepi se

vrvico in vencek lahko obesis.

RazreZi vatirane palicice

in jih zlepi skupaj na razlicne
nacine. Zlepi jih s silikonsko
pistolo. Dobil bos snezinke.

ZDELKI 1Z DRUGIH MATERIALOV
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g Plastenko napolni z
'~ vato in okrasi.
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Plastenko oblepi s
papirjem in okrasi
z ostanki blaga.

Plastenki nalepi
oCi, nos in dodaj

rogove.




SMREKA
in

CIPRESA

POMARANCA

+v
KLINCKI

|ZDELKITZ NARRVNIR MATERIALDY




PRAZNICNA ORRAGITEV MIZE




|zrezi dva enaka kroga, ju

prepogni na pol in dve polovici
zlepi skupaj. Nalepi se |
. obesaloin pritrdina
VIVico.




PISKOTI




" VEDENJAK

SESTRVINE:

300 g gladke.moke

100 g sladkorja

100 g medu

75 g masla

1,5 ]jajca

| Zlicka sode bikarbone

/2 Zlice zacimb za medenjake

POSTOPER:

Med raztopimo na ognju. Prav tako raztopimo
maslo, ki ga nato ohladime.

[z vseh sestavin zamesimo gladko testo, ki g8
pustimo pocivati v hladilniku vsaj 1 uro.

Testo razvaljamo na debelino 0,5 cm.

Medenjake pecemo 7 min. na 180°C. Ko jih
vzamemo iz pecice, morajo biti Se mehki.

LED: 1 beljak in 158-170g sladkorja v prahu
stepamo S min. Dodamo Se 3 Zlicke
limoninega soka in stepamo Se vsaj 5 ngn.



® ve ]
T OREHOV PISHOT :
. °
SESTAVINE: POSTOPER:
°

500 g moke Moko presejemo in ji dodamo pecilni
1, Eaine Jlicke pecilnesa i prasek. Temu do@amo sladkor v prapu,

‘ VJ P g mlete orehe, maslo sobne
prgska temperature, malo limonine lupinice in
360 g masla mileko. Vse skupaj zgnetemo v mehko
220) o sladkorja v prahu tesﬁol}in ga pustimo pocivati v hladilniku

: vsaj 4 ure.

109g mletih orehov J °
6 zlic mleka Piskote pecemo priblizno 10 minut na

limonina lupinica 180°C.

3 1 1M SE LAWKD POIGRAS - IZREEES RAZLICNE DBLIKE, JIH RAZLICND DKRASIS. ‘\'






» SESTAVINE:

Svetlo testo:
225 g moke
150 g masla
70 g sladkorja v prahu
I vanilijev sladkor
I rumenjak
2 zlici kokosa

Temno testo - vse enako kot
za svetlo testo, le namesto 2
Zlic kokosa, damo 2 Z|jci

Kakava.

MOTO PISKOT)

" POSTOPER:

Najprej zamesimo svetlo testo, nato
posebej Se temgo testo.

°
Vse sestavine, razen moke, zmesamo
kremasto zmes. Temu dodamo Se
moko in zamesimo v gladko testo.

Testo splos¢imo inffamo v hladilnik, da
pociva cez noc.

Pecemo jih 18 minut na 180°C.

Ko so peceni, jih sestavis tako, da je

N § °
zgorniji piskot svetel, spodnji pa temen.
elamazes jih z Nutelo.






. SESTAVINE ZR MEDEND TESTO:

375 g sladkorja v prahu,
750 g moke,

I pecilni prasek,

I cajno zlicko sode bikarbone,
"375 g medu,

75 g margarine,

2 zlici kakava,

I Cajno zlicko cimeta,
Séepec cal;,

2 jajci,

3 Zlice vode.

NEDENR HISHN

* POSTOPER:

V1. posodi stopljeni margarini dodamo
med in sladkor. Pustimo, da se ohladi.
V2. posodi zmesamo vse ostale °
sestavine, nato pa dodamo Se vsebino
1. posode. Dobro zgnetemo, zavijemo v
folijoin pustimo, da pociva 24 ur na
sobni temperaturi. Ce bo po 24 urah
testo prevec mehko, Bhko dodamo se
malo moke.



SESTAVINE ZA BELJAKOV LED: POSTOPER: °
3 beljaki, ) Steperno beljake, dodamo
750 g ;|adkorja v prahu sladkor in limonin sok, tako da
¢ dobimo ¢vrsto Maso. Maso

3 Zlice limoninega soka. stepamo vsaj 10 minut na

visoki hitrosti.

PRIPRAVI SE COKOLADICE, BOMBONE, PISKOTE... ZA OHRASITEV.



" SESTAVLIANJE HEEKE :

Na pomokani povrsini testo razvaljas na isto debelino (3-5 mm debeline).

Na testo narisi 2 vecja pravokotnika in 2 manjsa pravokotnika, ki jih bos uporabil za
stene. Narisi tudi vecja pravokotnika, ki ju bos uporabil za streho.

|z pravokotnikov izrezi odprtine za okna in vrata.
Stene in streho najprej speci na 170°C (15-20 minut).
Pocakas, da ohladi in zacnes s sestavljanjem hiske.




/ beljakovim ledom (recept v nadaljevanju) skupaj zlepis stene in streho. Prav. o

tako z njim okrasis hisko in nanjo prilepis ali sladkarije ali podrobnosti, ki si jif
naredil in spekel iz medenega testa. Lahko pa sladkarije najprej prilepis z
beljakovim ledom in Sele nato sestavis hisko.

1+ Zmes beljakovega ledu damo v vrecke za brizganje ali v prozorne vrecke za pakiranje zivil ter ji
odstrizemo majhen vogal. Najprej skupaj zlepimo vse 4 strani hise in susimo 2 uri. Nato
prilepimo Se streho in pustimo Se 2 uri, da se na sobni temperaturi posusi. Potem zacnemo z -
brizganjem in dodajanjem podrobnosti.

i Ko se hiska posusi, jo lahko postavis na izbrano mesto v hisi in sluzi kot dekoracija v veselem
decembru. Ker pa je izdelana iz medenega testa, je tudi uzitna, zato se jo lahko tudi poje.
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UPAM. DA 51 PRI DELL
UZIVAL.

°
VIRI: SLIKE (PINTEREST.COM), SPELA DRAGAN

)

ZOELKE POSLIKA IN
POSLJI UEITELICI.

un .
ux
RAZSTAVI IZDELKE IN
URRASI STANDVANJE.

®  PRIREDILA: SPELA DRAGAN PO PREDLOGI UCITELIIC 05 STOPICE



Ce zeli& praznlqn cudez, si potipaj lice.
Ce 7eli§ slidati praznitno melodijo, polozi dlan na svoje srce.

Ce isteS najlepso misel, prisluhni svoji tisini.
Ce 7elig obtutek radosti, poskrbi, da podaris objem

) Carovnija praznikov je skrita v nas.
Ce jo zelis obcutiti, moras biti nanjo pripravljen z vsem, kar premores.

Pozitivne misli

BODITE DRUG DRUGEMU NAJLEPSE DARILD.



